INTERCANVI D’EXPERIENCIES EMPRESARIALS

AGRARIES INNOVADORES. Curs de formacio
Olius, del 20 d’abril al 18 de maig

PRESENTACIO

Tot sector econdmic requereix ser viu i dinamic. Per aix0 és positiu estar
al cas de les noves tendéncies i d’experiéncies innovadores que ens
apropin a nous models de produccié i transformacié agraria, lligats al
territori, amb valor afegit i que representin una bona opcié de negoci per
a I'explotacio.
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L'objectiu del curs és poder conéixer de primera ma algunes d’aquestes
experiéncies, i que puguin ser una font d'inspiracié per a empresaris i
emprenedors del mén rural que es plantegin incorporar elements
d’innovacio i diversificacié en la seva explotacid. Consisteix en la
realitzacio de 5 sortides practiques, que es detallen a continuacio:

PROGRAMA

20 d’ABRIL. Feixes de Cal Margarit. Produccié ecologica d'aromatiques (espigol i salvia) per a fins cosmeétics. Montant
de Tost. La finca disposa de 3 ha de cultiu i d'un equip de destil-lacio per a l'obtencié dels olis essencials. A més, també hi
ha plantats altres cultius propis de la zona: patates, cereals, farratges i tofones.

27 d’ABRIL. Ruta del pa de blat forment. Projecte de recuperacié de cereals antics. Orista i Sant Boi de Lluganés. Visita
a un camp de blat forment (varietat autoctona de cereal recentment recuperada), i a un forn de pa que treballa amb farina
d'aquesta varietat.

4 de MAIG. Poma de muntanya Biolord i Obrador de melmelades “deu Pometes”. Sant Lloreng de Morunys. Visita a una
plantacié de pomes ecologiques de muntanya i a un obrador de melmelades que utilitza com a matéria primera aquesta
mateixa poma, entre d’altres.

11 de MAIG. Cal Pauet: xai ecologic, gra i farines de la vella pagesia. L'Espunyola. La finca compta amb cultius extensius
de varietats antigues o autoctones de cereal (blat segol, espeltes, efc.), bosc i pastures de bosc; ramaderia ovina, produccié
de farines a partir del cereals panificables i sistema de venda directa de tots els productes de I'explotacid.

18 de MAIG. Projecte Torna Terra i Moli de Bonsfills. Prades de la Molsosa i Vallmanya de Pinds. Coneixerem una
iniciativa de recuperacié d'horts abandonats i varietats locals per a oferir productes locals amb un alt valor social i una
explotacio familiar de pollastres ecologics.

LLOC DE REALITZACIO ORGANITZACIO HORARI I COST
| INSCRIPCIONS Departament d’Agricultura, La durada del curs sera de 24 hores
Ramaderia, Pesca i Alimentacio

Escola Agraria del Solsonés .
Ctra. Manresa - Solsona, km 77 i Dimecres a la tarda de 16.00 h a
Solsona 20.30 h 0 21.00 h, depenent del dia

Tel. 973 48 07 13 s . , o
aecasol.daam@gencat.cat Es so\rt}ra de I’Escola de Capacitacio
Agraria a les 16.00 h. El transport
També us podeu inscriure per es fara amb vehicles particulars.

internet a http://dom.cat/g7u iniciatives que arrelen

El cost del curs és de 35 €

T Generalitat de Catalunya o PLA ANUAL
Departament d’Agricultura, : S i s .
WY Ramaderia, Pesca i Alimentaci6 € Tormacio agraria
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